
 

 
 

- Menu du Réveillon de Noël 2026 - 

 

 

 





  

 
- Menu de Noël 2026 - 

 

 

 



 

 

- E n t r é e s - 
 

Épeautre du pays de Sault cuisiné comme un risotto à la truffe noire 75€ 

Escalopes de foies gras de canard poêlées, chutney de coing, poire au vin rouge 68€ 

Ravioles de langoustines, émulsion de crustacés 65€ 

Noix de coquille Saint Jacques en carpaccio, artichaut et truffe noire 72€ 

 

- P l a t s - 
 

Homard bleu rôti sauce au vin de Saint-Estèphe, cèleri étuvé 90€ 

Tronçon de turbot rôti meunière 86€ 

Suprême de volaille de Bresse contisé à la truffe noire, farce fine aux châtaignes 95€ 

Filet de bœuf Simmental aux poivres, mousseline de pomme de terre 85€ 

Ou façon Rossini 125€ 

Pigeon fermier des Landes cuit en feuilleté, sauce salmis 78€ 

 

- D e s s e r t s - 
 

Brie de Meaux truffé 20€ 

Le traditionnel millefeuille, crème légère à la vanille bourdon 20€ 

Soufflé chaud au Grand Marnier 20€ 

Vacherin clémentine et châtaigne 20€ 

Profiteroles à la vanille Bourbon, sauce au chocolat Guanaja 20€ 

 

  





 

 
 

- Menu du Réveillon de la Saint Sylvestre 2026 - 

 

 

 

 





  

 
- Menu Du Jour de l’An 2027 - 

 

 

 



 

 

- E n t r é e s - 
 

Épeautre du pays de Sault cuisiné comme un risotto à la truffe noire 75€ 

Escalopes de foies gras de canard poêlées, chutney de coing, poire au vin rouge 68€ 

Ravioles de langoustines, émulsion de crustacés 65€ 

Noix de coquille Saint Jacques en carpaccio, artichaut et truffe noire 72€ 

 

- P l a t s - 
 

Homard bleu rôti sauce au vin de Saint-Estèphe, cèleri étuvé 90€ 

Tronçon de turbot rôti meunière 86€ 

Suprême de volaille de Bresse contisé à la truffe noire, farce fine aux châtaignes 95€ 

Filet de bœuf Simmental aux poivres, mousseline de pomme de terre 85€ 

Ou façon Rossini 125€ 

Pigeon fermier des Landes cuit en feuilleté, sauce salmis 78€ 

 

- D e s s e r t s - 
 

Brie de Meaux truffé 20€ 

Le traditionnel millefeuille, crème légère à la vanille bourdon 20€ 

Soufflé chaud au Grand Marnier 20€ 

Vacherin clémentine et châtaigne 20€ 

Profiteroles à la vanille Bourbon, sauce au chocolat Guanaja 20€ 

  




