Oursin de Galice, gelée de crustacés
Champasgne Jacquesson, Cuvée 746

*kk

Pressé de foie gras de canard des Landes, marmelade pomme & coing, brioche toastée
Alsace, 2019, Riesling, Grafenreben, Domaine Bott-Gey!

*kk

Noix de coquille Saint-Jacques en carpaccio, artichauts poivrade cuits et crus, parmesan reggiano
Bourgosgne, 2019, Chablis 1¢" Cru Butteaux, Domaine Pattes-Loup

k3kk

Bar de ligne nacré, poireaux ¢tuvés, sauce Champagne et caviar
Vallée de la Loire, 2022, Sancerre, Domaine Vacheron

*kk

Filet de boeuf réti, morilles au vin jaune
Vallée du Rhéne, 2018, Cote-Rbtie, Fortis, Domaine Stephane Montez

Xk 3k

Brie de Meaux truffé

Xk 3k

Fraicheur de fruits exotiques
Hongrie, 2016, Tokaji Forditas Furmint, Royal Tokaji

ok ok

Mont Blanc

ok ok

Café et mignardises
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