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- E n t r é e s - 

 
Rémoulade de tourteau à l’aneth, sauce fleurette citronnée   63 € 

Escalope de foie gras de canard poêlée aux fruits de saison   68€ 

Noix de coquilles Saint-Jacques rôties au beurre d’escargot   63€ 

 

 

- P l a t s - 

 
Tronçon de turbot doré au beurre demi-sel, artichauts poivrade en barigoule   88€ 

Pigeon fermier des Landes cuit en feuilleté, sauce salmis  88€ 

Noix de ris de veau croustillante, sauce au vin jaune  92€ 

 

 

- D e s s e r t s - 

 
Brie de Meaux truffé   16€ 

Mont-Blanc   24€ 

Soufflé au Grand Marnier   23€ 

Le traditionnel millefeuille, crème légère à la vanille   23€ 

Profiteroles à la vanille Bourbon, sauce au chocolat Guanaja   23€ 

 
 
 
 
 
 

 

 

 

 


